


‘Proposition commerciale
‘Réception de mariage :
Menu tendance

Cher futwr mari¢(e) & future marie(e)

‘Vous awez décide de franchir le pas afin de célébrer vos noces,
M traiteur & aon équipe vous félicite pour ce futwr jour inoubliable

‘Vous nous awez sollicité afin de connaitre nos menus de noces.
Ceat avec un grand plaisir que nous vous faisona parvenir nos différentes offres

Ces menua ne sont que des esquisses, ‘1la sont modulables a votre corwenance.
1 essentiel etant de trouwer ensemble « Votre menu, ! »

‘Nous vous scuhaitons une bonne lecture et restona a votre disposition

Gourmandement, Michael & Uéquipe M traiteur




1e vin d honneur

1a mise en place du cocktail

‘Nappage tissu blanc juponne

Verrerie complete (flute, verre basque, verre cocktail...)
Serviettes cocktail blanches

‘Dressage de table

‘Décoration de buffet (présentoir, lampes hyba, cubes...)

le bar du cocktail “fl volonte”

“Votre cocktail maison a choisir parmi :
(‘Possibilite d en choisir dewx, sans supplément)
Soupe champenoise / Sangria blanche / Punch des iles / W' cockiail

Poasibilite de fournir le cockilail par vos soins, nous vous le servirons avec plaisir

lea boissona acfta "1l volonte”

‘Boissona acfts pour toute la durée du vin d’ honneur
(Cawx, coca cola, pur jus d orange, thé glace)
‘Remise de -50% aur lea boissona acfts si bar du cocktail fourni par noa scina




Tea pieces aperitives

Composez vous-meme votre cockiail suivant vos erwies
U eat conseille une moyenne de 08 /10 pieces par inwité

‘Bouchée gourmande servie chaude

‘Une aélection de petits fours chauda pour régaler ves irwites
*&x : Craquotant escargots de Bourgogne, samossa de léqumes...

Canape salé

‘Une aélection de canapés froida pour régaler vos irwités
*Ex : Pita gravlax de saumon maison, ‘Pinto jambon noir du Peérigord...
Verrine fraicheur

‘Une aélection de verrines gourmandes powr regaler vos irwitea
*Ex : Cappuccino de poivrons, tartare de concombre & dés de fela...

1e ‘Panier de legumes croquants

‘Un panier de legumes de saison

accompagne de sauce fromage blanc awx fines herbes

(‘Baby, carotte, tomates cerises, radia rose, épis de maia, chou remanesce...)

Nota bene : Une liste détaillée des pieces de cocklail
esl enwoyée awx fuburs mariés en debul d’'année (courant février 2027)




1es ateliers culinaires “Terre”

1 atelier : 1\ incontournable foie gras de canard

Terrine de foie gras de canard mi-cuit maison
Tranche & Presente sur divers petits pains (Noix, céreales...)

1 atelier : Charcuterie fine du Périgord

Un duo de lome seche & Coppa du ‘Périgord séchee auw ael sec
Découpe fine a la trancheuse devant ves invités

1 atelier : ‘Brocheite a la Plancha

Te muat des ateliers : la plancha & ses brochettes

Grilles a la minute devant vos invités, a choisir parmi :
Magret de canard igp - Poulet facon yakitori - Coewr de canard en persillade

‘Pluma de porc marine aw curry, coco - Chorizette au piment d’'Capelette
Queue de gambas mariné au thym citron ...

1 atelier : Petit Duck burger

Un petit burger a Ueffiloché de confit de canard & aw St ‘Nectaire
Toasté a la presse a pain




lea ateliers culinaires “veges”

1 atelier : 1a burratinaaaaaa
(2 p/pers, 04.50eu/pers)

‘Une burratina agrémenie de sircp d’érable, noix, échalotes...
Préparé a la minute & servi sur croslini

L atelier : Wok de legumes

Saute de legumes asiatiques

Halloumi grillé a Uhuile d'clive & graine de sésame
Cuits au wot & servi en pagodes bambou

1 atelier : ‘Pasta al tartufo

‘Des giglis agrementées de creme de truffes d éte
flccompagne d'une chips de lentilles & Servi a la minute

1 atelier culinaire “Terre et mer”

Uatelier : T'm friiiiit !
Morue en beignet & Croquetas au jambon iberique, aioli maison
Frit a la minute devant vos invités




1es ateliera culinaires “Mer”

1 atelier : Tataki de thon
1onge de thon snacke sur chaque face facon tataki
Tranche minute & servi sur une salade wakame au sésame

1 atelier : Gravlax de saumoen maison

‘Un filet de saumeon entier cuit facon gravlax
Tranché minute & présenie sur des blinis

1 atelier : 1¢ bar de Uecailler

‘Huitres bretonnes de Prat fIr Coum (Yvon Madec, Tannilia)
tlccompagné de vinaigre d’échalotes & citron

Présentées sur glace pilée dans une barque

U atelier : Saute de crevettes
‘Bellea crevettes decortiquees, sautées aw wok

tleccompagné d’haricots mungo & Déglace a Uaigre douce
Servi minule en pagodes bambou




le diner de noces

1a petite patience (offerte par la maison)

‘Une mise en bouche servi une fois assis qui permet de faire la transition
entre la fin de votre vin d’honneur et le passage a table de vous et vos inwités

fl choisir parmi :

1a fraicheur
Tartare de brunoise de legumes a la provencale
‘Dés de feta grecque a.o-p au peste-verde

1a forestiere

Coruomme de volaille awx cepes & Gressin au sésame dore
ibérique

Gazpacho a Lhuile d olive vierge & Crispy, de lard paysan
Tla vegetale

Salade wakame aw sésame noir

& Croustillant de legumes facon samossa




fl choisir parmi :

1onge de magret de canard, aauce du chef
Demi-magret de canard igp sud-ouest, saisi & servi rosé

Mignon de cochon laqué au sateé, réduction aw madere
Un filet mignon de porc mariné et laque au salé, cuisson lente

Supréme de pintadeau roti, sauce awx raisins blanca
Un supréme de pintadeau agrémenté d'une farce fine, roti au jus

Méedaillon de paleron de veaw confit, creme de pleurotes
‘Un palercn confit en basse temperalure pour une grande tendreté

‘Pawe de poire de beewf, sauce 3 poivrea
la fameuse “Piece du boucher” snackée & servie saignante

‘Ballotin de volaille aux ris de veaw, sauce a la truffe d été
Un supréme de poulet igp perigord farci awx ris de veau, roti en cocotte

‘Double filet de bar snacke aux herbes, sauce au cidre
‘Un double filet de bar recouvert d’une croulte d’herbes & tomales séchées

L eat possible de swikcher le choir de sauce suivank vos envies

2 variétés a choisir parmi: Voir liste fournie en piece jointe




fl choisir parmi :

Duc de fromages

Salade croquante & eclats de muesli awx fruits seca

Sauce vinaigrette a Uhuile de noix

Saint Nectaire a.o.p aw caramel d épices

& PBrie gourmand aw mascarpone & awx noix du ‘Périgord

{e fromage chaud

Salade croquante & éclats de muesli awx fruits seca
Sauce vinaigrette a Uhuile de noix
Croustillant de St Marcellin & pomme rotie aw four

L ardoise de fromages a.c.p affinés

Poaée en cenire de table

( )

Salade croquante & éclats de muesli awx fruits seca
Sauce vinaigrette a Uhuile de noix

Chaource, Saint Nectaire, Tome de brebis basque
Munater gerome & Fourme dfimbert




fl choisir parmi :

1 Assiette gourmande aux 4 desserts
(Comume un café gourmand...mais sana le café !)

Canele bordelais ervi chaud

Tiramisu awx fruits rouges de saison
Scintillant chocolat aw crémewx caramel salé
‘Brunoise de fruits frais, infusion menthe basilic

{ea entremels se marient

‘Duo-de desserts a choisir parmi :

Qe acintillant chocolat & créemeux caramel sale

1e croustillant exctique, le craquotant nougat fruits rouges....

le dessert "Coup de cceur” des mariésa

duggerez-nous votre enwie & nous en conviendrons ensemble

Nota bene ‘Nous ne proposons pas de piece moniee ni de wedding cake
mais il et tout a fait possible de fournir le dessert par ves soing,
une réduction sera appliquée sur le menu

‘Percolatewr de cafe pur arabica, servi en buffet toute la nuit




1L est inclus dana cette reception de diner
e nappage tissu blanc & Serviettes intissees (Couleur au choin)
(Supplement serviette tissu blanche)

‘Un petit pave de campagne pose sur table par inwité
Suivi de baguette de la boulangerie des Garennes (Trelissac)

1eau plate (cristaline, ¢a coule de source !)

Leau pétillante (‘Que &' apeleric : ‘Quezac)

1 volonté jusqu'a la fin diner

Ta vaisselle & Verrerie complete de votre diner

1e personnel de cuisine (Jusqu'a 2 h du matin max inclus)
le nettoyage de la cuisine & ‘1 enlevement de nos poubelles

1l n'est pas inclus dans cette reception de diner

e peracnnel de service

I serveur pour 25 pers, forfait jusqu’'a 02h00 max inclus
1ea boisaons alcoolisees de votre diner

Forfait deplacement kma aller-retour




L accueil Citronnade a volonte

‘Une citronnade maison infusé a la. menthe fraiche

‘Nappage, eéco cup & Service par nos soina

‘Repas Prestatair

Cniree, plat, dessert, pain, boisson (Menu suivant marché de la semaine)

Menu Enfant & ado (de6/8 012/14 any)
cniree, plat et accompagnements, dessert & Pain

Menu Bambin (de 4/8 an)
Plat & deasert

1es eaux “flbatiles” a volonte
Caux plates & Cawx petillantes

1a pawse fraichewr

Sorbet pomme, arroaé de calvados

Sorbet citron vert, arrcsé de vedka premium
Sorbet poire, arrosé de pineaw blanc des Charente
Sorbet mangue arrose de rhum awx épices




tlucun frais de bouchona pour le service dea vina de votre diner
Toua noa prix 8 entendent en t.t.c

‘Nos menua sont modifiables et modulables a votre corwenance
Conditiona tarifaires powr un minimum d ' adultea réservés

1e devia devra étre réviae ai le nombre n'eat pas atteint

soua peine d’ annulation de notre part pour non-reapect dea conditicns de vente
le tary du devia signe ne subira aucune augmentation

jusqua la date de votre prestation

1e nombre définitif d'iwites doit étre confirme 10 jours

avant le jour J, le nombre annoncé sera le nombre facturé

de votre devis pour bloquer définitivement la prestation
1e solde de la prestation &' effectue avant votre réception
aur presentation de facture par mail acus peine d annulation

Curl Negrier, 36 rue{llfred Nobel, 24750 Boulazac

06.19.68.49.76 / miraiteur.boulazac@gmail.com / miraiteurboulazac.com
N° airet: 881629 929 00013
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