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Cher futur marié(e) & future marie(e)

‘Vous avez décidé de franchir le pas afin de célébrer vos noces,
M traiteur & aon équipe vous félicite pour ce futur jour inoubliable

‘Vous nous avez sollicité afin de connaitre nos menus de noces.
Ceat avec un grand plaisir que nous vous faisona parvenir nos différentes offres

Ces menua ne aont que dea eaquisses, 1l sont modulables et modifiables a votre convenance.
1 essentiel étant de trouver enaemble « Votre menu, ! »

‘Nous vous souhaitens une bonne lecture et restons a votre disposition

Gourmandement,
Michael & Uéquipe M traiteur




Qe vin d’honneur

1a mise en place du cocktail

‘Nappage tissu blanc juponné
‘Verrerie complete (flute, verre basque, verre cockltail...)
Serviettes cocktail blanches
‘Dressage de table
‘Décoration de buffet (présentoir, lampes hyba, cubes...)

le bar du cochiail “fl volonte™

‘Votre cocktail maison (‘Possibilité den choisir dewx), & choisir parmi :
Soupe champenoise
Sangria blanche
‘Punch des iles
M’ cochitail
Virgin Caipirinha (cocktail sans alcool)

Poasibilite de fournir votre cockitail, nous vous le servirens avec plaisir

1es boissona softs "l volonté’
(‘Offert oi bar du cocktail fourni par nos scing)
‘Boissona acfts pour toute la durée du vin d’honneur
(Caux, coca cola, pur jus d’orange, the glace)




Composez vous-meéme votre cocklail suivant vos envies
L eat conseille une moyenne de 10 pieces par invite

‘Bouchée gourmande servi chaude

‘Une aélection de pelits fours chauds pour débuler voire cockilail
*Ex : Craquotant escargots de Bourgogne, samodsa de légumes...

Canape sale
‘Une sélection de canapés froids pour débuler votre cockilail
*&x : Pita gravlax de saumon maison, Pintojambon neir du Perigord...

Verrine fraicheur

‘Une aélection de verrines gourmandes pour débuler volre cocklail
*Ex : Cappuccino de poivrons, tartare de concombre & dés de fela...

1e Panier de légumes croquants
‘Un panier de légumes de saison

accompagné de sauce fromage blanc aux fines herbea
(‘Baby, carotte, tomates cerises, radis rose, épis de mais, chou romanesco...)




1 entree

7l choisir parmi :

la signature du Périgord
Tranche de foie gras de canard « mi-cuil » maison
Cuisson basse tempéralure en lerrine
Chutney d'cignons rouges & abricot au poivre vert du Therala
Cventail de magrel de canard séché maison
TFinger de focaccia toasté

T escale en bord de mer

Saumon fumé au bois de héire maison sur gaufre au pesto-de roquelte
Curry de gambas en cocotle
Crowstillant de léqumes fagon samossa

T erwie des mariés

Proposez nous Uenlrée qui vous tiendrai a coeur
(Hora homard, ortolan, caviar et truffe blanche @)
Nous vous la concocterons suivant la faisabilité !




e plat principal
fl choisir parmi :

{onge de magrel de canard, sauce du chef

Mignon de cochon laqué au aalé, réduction au madere
‘Un filet mignon de pore maring et laqueé au saté, cuisson lente

Supréme de pintadeau roti, sauce aux raisins blancs
Sisvens v s e e dn e o Al

Médaillon de paleron de veau confil, créeme de pleurotes
‘Un paleron confit en basse température pour une grande tendreté

Pavé de poire de beeuf, sauce 3 poivres
‘LafameuAe ‘chedu bouduar Anackee & dervie saignante

Ballotin de volaille aux ris de veau, sauce a la truffe d'été
‘Un supréme de poulet igp perigord farci awx ria de veaw, réti en cocotte

Dos de merlu sauvage en croule d herbes, sauce au cidre
‘Un pavé de merlu blanc recouvert d’'une croute d’herbes & tomates séchées

Téqumes d’accompagnements du plat
2 variétés a choisir parmi :

‘Petit clafouti de patates douces awx noisettes torréfiées
‘Risotio crémeux awx tomates confites & aw curcuma
1es pommes @ la sarladaise en gratin
Crumble de legumes de saiscn aw comte a.o:p
Tombee de legumes de saiscn auwx herbes fraiches
TFondue de piperade au piment d Capeleite




Qa verdure et ses fromages
f choisir parmi :

Duo de fromages

Salade croquante & éclats de muesli awx fruits secs
Sauce vinaigrette a Uhuile de noix
Saint Nectaire a.o-p au caramel d’épices
&‘Brquurmandaumawarpone& wmnow&du‘Perlgnrd

Salade croquante & éclats de muesli awx fruits secs
Sauce vinaigrette a Uhuile de noix
CrouthllthdeSt‘l\/IarceUm&ponumroheaufour

{ ardoise de fromages affinés
Poaée en cenlre de table

(Supplement de 02.00 ew/ pers, morceaux de fromage entier a. partager)

Salade croquante & éclats de muesli awx fruits secs
Sauce vinaigrette a Uhuile de noix
‘Brie de Meaux a.o:p
Saint Nectaire a.c:p
Cantal entre dewx a.o:p
Saint Marcellin i.g.p
& Fourme d'fimbert a.o.p




Qe tant attenduw dessert

f choisir parmi :
1 flasiette gourmande aux 4 desserts

(Comme un café gourmand...mais sans le cafeé !)

Canelé bordelais aervi chaud
Tiramisw awx fruits rouges de saison
Scintillant checolat aw crémewx caramel salé
‘Brunoise de fruits frais, infusion menthe basilic

{es entremets se marient
(‘Duc de deaserts présentés entiers en salle puis découpé en cuisine)
1 choisir parmi :

e acintillant chocolat & crémewx caramel salé
Ueniremet croustillant exotique
1e craquotant nougat awx fruits rouges

e dessert "Coup de coeur” des mariés

‘Un fraisier, un opéra, un ‘Paris-Brest, une forét noire...
suggeérez-nous votre erwie & nous en corwiendrons ensemble

‘Nota bene Nous ne proposons pas de piece montée ni de wedding, cake
mais il est tout @ fait possible de fournir le dessert par vos soina,

s e dueon de O RHO sicor see Pt gieesE RmENIE: o oo

le coin du cafe
‘Percolateur de café pur arabica, servi en buffet toute Lo nuit




1 est inclus dana cette réception de diner

e nappage tissu blanc & serviettes intisaées (Couleur au choix)

Ut le e

‘Un pelit pavé de campagne posé sur table par inwité
Suivi de baguette de la boulangerie des Garennes (Trelissac)

1eau plate (cristaline, ca. coule de source !)
& Ueau pétillante (‘Que o’apelerio : ‘Quezac)
~ lvolonté jusqua la fin diner

1a vaisselle & verrerie complete de votre diner

‘e peraonnel de cuisine (Jusqu'a 2 h du matin max inclus)

‘Heure supplémentaire apres 02h00

lenettoyage de lo cuisine

Cenlevement de nos poubelles (‘Déchets et tri sélectif)

I neat pas inclus dana cette reception de diner

le peraonnel de service
I serveur pour 25 pers, forfait jusqu’'a 02h00 max inclus
(‘Heure supplémentaire apres 02h00)

9ea boisaons alcoolisées de votre diner

Torfait déplacement




Tes optiona

L accueil Citronnade a volonté
‘Une citronnade maison infusé a la menthe fraiche
- Nappage, éco-cup & service par nos soins

‘Repas Prestataire
Cnirée, plat, dessert, pain, boisson  (Menu suivant marché de lo. semaine)

Menu Enfant & ado (de 6/8 a.12/14 any)

Cnirée, plat et accompagnements, dessert & pain :
Salade composée & charcuterie
‘Burger de beeuf, pommes réstia & fagot d’haricots verts
Tartelette auwx pommes

Menu Bambin (de 4 /8 ans) (Offert, dana la limite de 08 menuy)

Plat & dessert :
tliguillettes de poulet awx corn flakes & ‘Purée de p. de terres

Tes eau “flbatilles” & volonté

1a pawse fraicheur A choisir parmi :

Sorbet pomme, arrcsé de calvados
Sorbel citron vert, arrosé de vodka premium
Sorbet poire, arrosé de pineaw blanc des Charente




9es modalités & conditiona

Tlucun frais de bouchons pour le service des vins de votre diner
Touanoaprmaentenderumt.t.c

‘Noa menus sont modifiables et medulables a votre convenance
(flvant signature du. contrat, & : fourniture du dessert par o scina.. )

‘Ledwwdwradrerevweulenombreneotpmaﬂant
wuapeuwdamwlahondenoh*epw‘tpownonreopectdeawndmomdeuenw

letarif du devia signé ne subira aucune augmentation
quua,ladatedevo{re prestation

‘lgnombredefuuufdmvueadowetreconﬁrme |woauantlewur§]
le nombre annencé aera le nombre facture

I est demande un acompte lors de la signature
de votre devis pour bloquer définitivement la prestation

le solde de la prestation #'effectue 48 heures avant votre réception
aur presentation de facture par mail sous peine d’ annulation
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