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‘Proposition commerciale
‘Réception de mariage
Menu Tendance

Cher futur marié(e) & future marie(e)

‘Vous avez décidé de franchir le pas afin de célébrer vos noces,
M traiteur & aon équipe vous félicite pour ce futur jour inoubliable

‘Vous nous avez sollicité afin de connaitre nos menus de noces.
Ceat avec un grand plaisir que nous vous faisona parvenir nos différentes offres

Ces menua ne aont que dea eaquisses, 1l sont modulables et modifiables a votre conwenance.
1 essentiel étant de trouver enaemble « Votre menu,! »

‘Nous vous souhaitens une bonne lecture et restons a votre disposition

Gourmandement,
Michael & Uéquipe M traiteur




1a mise en place du cocktail

‘Nappage tissu blanc juponné
‘Verrerie complete (flute, verre basque, verre cockltail...)
Serviettes cockitail blanches
‘Dressage de table
‘Décoration de buffet (présentoir, lampes hyba, cubes...)

le bar du cochiail "l volonte™

‘Votre cocktail maison (‘Possibilité d’en choisir dewx), & choisir parmi :
Soupe champenoise
Sangria blanche
‘Punch des iles
M’ cochitail
Virgin Caipirinha (cocktail sans alcool)

Peasibilite de fournir votre cockitail, nous vous le servirens avec plaisir

Tea boissons aofis “fl volonts”
(‘Offert oi bar du cocktail fourni par nos scing)
Boissona acfts pour toute la durée du vin d’honneur
(Caux, coca cola, pur jus d’orange, the glace)




Composez vous-méme votre cocklail suivant vos envies
L eat conseille une moyenne de 10/12 pieces par invite, ateliers culinaires compris

‘Bouchée gourmande servi chaude

‘Une aélection de pelita fours chauds pour débuler votre cockilail
*Ex : Craquotant escargots de Bourgogne, samodsa de legumes...

Canape sale
‘Une sélection de canapés froids pour débuler votre cockilail
*&x : Pita gravlax de saumon maison, Pintojambon noir du Perigord...

Verrine fraicheur

‘Une aélection de verrines gourmandes pour débuler volre cocklail
*Ex : Cappuccino de poivrons, tartare de concombre & dés de fela...

1e Panier de légumes croquants
Un panier de légumes de saison

accompagné de sauce fromage blanc aux fines herbea
(‘Baby, carotte, tomates cerises, radis rose, épis de mais, chou romanesco...)




9es ateliersa culinaires “Terre’

1 atelier : ‘Découpe de foie gras de canard

Terrine de foie gras de canard mi-cuit maison
Tranché & Présente sur divers pelits pains (Noix, céréales...)

1 atelier : Charcuteries fines du Perigord

‘Un duc de 1lomo-aéche & Coppa du ‘Périgord séchee au ael sec
‘Découpe fine a la irancheuse devant ves invités

1 atelier : Focaccia en folie
‘Des gourmandes focaccias au romarin, garnies & prépares a la minute
Cuit a la salamandre & tranches devank vos invités

1 atelier : Brochette a la Plancha

e muat des ateliers : la plancha & ses brochettes
Grilles a la minute devant ves invités, a choisir parmi :
Magret de canard igp Sud-Ouest
‘Poulet facon yakitori
‘Pluma de porc mariné au curry, coco
Chorizette aw piment d’ Capelette
Coewr de canard en persillade
‘Queue de gambas mariné aw thym citron
‘Onglet de beeuf




1 atelier : ‘Pasta al tartufo

‘Des giglis agrementées de creme de truffes d'été
flccompagné d'une chips de venlreche grillée & Servi a la minute

1 atelier : Petit Duck burger
‘Un petit burger a Ueffiloche de confit de canard.

Compotée d oignona rouge & Tome de sSavoie a.c:p
Toasté a la presse a pain

U atelier : Tm friiiiit !
Morue en beignet & Croquetas au jambon ibérique, accompagné d'un aioli
Frit a la minute devant vos invités

Tes ateliers culinaires “véges’

1 atelier : 1@ burratinnaaaaa

‘Une burratina de lait de vache, agrémente de sirop d’erable, noix, echalotes...
Préparé a la minute & servi sur crostini

1 atelier : ‘Wok de legumes
Saute de legumes asiatiques
Halloumi grille a Uhuile d'olive & graine de sésame
Cuits au wok & servi en pagodes bambou




9ea ateliers culinaires "Mer"

1 atelier : Gravlax de saumon maison

‘Un filet de saumon entier cuit facon gravlax
Tranché minute & présenté sur des blinis

1 atelier : 1es huitres de Cancale
‘Huitres bretonnes n°3, vinaigre d’échalotes & citron
Présentées sur glace pilée dans une barque

1 atelier : Sauté de crevettes
‘Belles crevettes décortiquees, sautées aw wok
tlccompagné d haricots mungo & Déglace a Uaigre douce
Servi minute en pagodes bambou

1 atelier culinaire "Terre et mer”

1 atelier : Tataki thon & boewf
‘longe de thon snacke sur chaque face fagon tataki
Tranché minute & servi sur une salade wakamé au sésame

Tende de tranche de beeuf snacke sur chaque face facon tataki
Tranché minute & servi sur une salade coleslaw




9a mise en bouche

7l choisir parmi :

la fraicheur

Tartare de bruncise de légumes a la. provencale
‘Dés de feta grecque a.o:p aw pesto verde

la forestiere
Coruomme de volaille auwx cepes & Gressin artisanale aw sésame doreé
Tibérique
Gazpache a Lhuile d'olive vierge & Crispy de lard paysan

la végétale
Salade wakamé au sésame noir & Crouatillant de legumes facon samossa

la St Jacques (Supplément)
‘Petite brochette de noix de St jacques sur fondue de poireauwx
Sauce champagne




7l choisir parmi :

{onge de magret de canard, sauce du chef
: Deni ngret de canard igp dutl-oued, saisk & ertivose
Mignon de cochon laqué au aalé, réduction au madere
Sl mioncepacmutincdiague disale eivoilenie
Supréme de pintadeau roti, sauce aux raisina blancs
S aeme deunincaam oo remenie diline [Tl ine I aL
Médaillon de paleron de veau confil, créeme de pleurotes

Pavé de poire de beeuf, sauce 3 poivres
sl jameue Fiece du bouche  anackee & derule saigrante.

Ballotin de volaille aux ris de veau, sauce a la truffe d'été
N aupreme d 2 paulel g perigord jarc auoria devedsl ol en corotle

Dos de merlu sauvage en croule d'herbes, sauce au cidre
‘Un pavé de merluw blanc recouvert d’'une croute d’herbes & tomates séchées

2 variétes a choisir parmi :

‘Petit clafouti de patates douces awx noisettes torréfiées
‘Risotio crémeuwx awx tomates confites & au curcuma
1es pommes @ la sarladaise en gratin
Crumble de legumes de saiscn aw comte a.o:p
Tombeée de legumes de saison awx herbes fraiches
TFondue de piperade au piment d Capeleite




fl choisir parmi :

Duo de fromages

Salade croquante & éclats de muesli awx fruits seca
Sauce vinaigrette a Uhuile de noix
Saint Nectaire a.o.p au caramel d’épices
& Brie gourmand au mascarpone & aux noix du ‘Perigord

{efromage chaud

Salade croquante & éclats de muesli awx fruits secs
Sauce vinaigrette a Uhuile de noix
Croustillant de St Marcellin & pomme rétie au four

{ardoise de fromages affinés
Poaée en cenldre de table

Salade croquante & éclats de muesli awx fruits secs
Sauce vinaigrette a Uhuile de noix
‘Brie de Meaux a.o:p
Saint ‘Nectaire a.o.p
Cantal entre dewx a.o:p
Saint Marcellin i.g.p
& Fourme d'fimbert a.o.p




fl choisir parmi :

1 flassiette gourmande aux 4 desserts
(Comme un café gourmand...mais sans le cafeé !)

Canelé bordelais aervi chaud
Tiramisw awx fruits rouges de saison
Scintillant checolat aw crémewx caramel salé
‘Brunocise de fruits frais, infusion menthe basilic

{es entremets se marient
(‘Duc de deaserts présentés entiers en salle puis découpé en cuisine)
1l choisir parmi :

e acintillant chocolat & crémewx caramel salé
eniremet croustillant exotique
le craguotant nougat awx fruits rouges

e dessert "Coup de coeur” des mariés

‘Un fraisier, un opéra, un ‘Paris-Brest, une forét noire...
Suggerez-nous votre erwie & nous en conwiendrons ensemble

‘Nota bene Nous ne proposona pas de piece montée ni de wedding, cake

mais il est tout a fait possible de fournir le dessert par vos soina,
une réduction de 04.00 eurca sera appliquée sur le menu

‘Percolateur de café pur arabica, servi en buffet toute Lo, nuit




UL est inclus dana cette réception de diner

e nappage tissu blanc & serviettes intisaées (Couleur au choix)
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, (Supplement servielte tissu blanche)
Un petit pavé de campagne peaé sur table par irwite
Suivi de baguette de la boulangﬂ‘w des Garennes (Trelissac)

eau plate (cristaline, ca coule de source !)
& Ueau pétillante (‘Que o’apelerio : Quezac)
ol vlonte yuduetlaJUvdingr G

1a vaisselle & verrerie complete de votre diner

‘e peraonnel de cuisine (Jusqu'a 2 h du matin max inclus)
‘Heure supplémentaire apres 02h00

‘Lenleuementdenoopoubellea(‘Dechewettrwelecuj)

I neat pas inclus dana cette reception de diner

‘le personnel de service
1 serveur pour 25 pers, forfait jusqu’'a 02h00 max inclus
(‘Heure supplémentaire apres 02h00)




L accueil Citronnade a volonté
‘Une citronnade maison infusé a. la menthe fraiche
1 Noppage, ecboup & denice par R bou i
‘Repas Prestataire
enlice i el il oo Qlan il ot nd Che el o)

Menu Enfant & ado (de 6/8 a.12/14 any)

Cnirée, plat et accompagnements, dessert & pain :
Salade composée & charcuterie
‘Burger de beeuf, pommes réstia & fagot d’haricots verts
Tartelette awx pommes

Menu Bambin (de 4 /8 ans) ( )

Plat & dessert :
tliguillettes de poulet awx corn flakes & ‘Purée de p. de terres

Tes eau “flbatilles’ & volonté

1a pauase fraicheur A choisir parmi :

Sorbet pomme, arrosé de calvados
Sorbel citron vert, arrosé de vodka premium
Sorbet poire, arrosé de pineaw blanc des Charente




9es modalités & conditicna

flucun frais de bouchons pour le service des vina de votre dirner

‘Noomenmwntmod{wbleaetmodulableaavotrewnuenanm
(flvant signature du contrat, & : fourniture du deasert par ves acina...)

‘Ledwwdwradrerevweulenombreneatpaaaﬂeuw
wuapeuwdamwlahcndenoﬂ*epw‘tpownonreopectdeaconmmmdeuenw

letarif du devis signé ne subira aucune augmentation
jusqu'a la date de votre preotauon

‘lgnombredefﬁuufdmvueadowetreconﬁrme |Moauw1tlewur§]
‘le nombre annoncé aera le nombre facture

1L eat demande un acompte lora de la signature
de votre devis pour bloguer dgfinitivement la. prestation

le solde de la prestation o’effectue 48 heures avant votre réception
aur presentation de facture par mail sous peine d’ annulation
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