


‘Proposition commerciale
‘Réception de mariage :
Menu Intemporel

Cher futwr marié(e) & future marié(e)

‘Vous awez décide de franchir le pas afin de célébrer voa noces,
M traiteur & aon équipe vous félicite pour ce futwr jour inoubliable

‘Vous nous awez sollicité afin de connaitre nos menus de noces.
Ceat avec un grand plaisir que nous vous faiscna parvenir nos différentes offres

Ces menua ne sont que des eaquisses, ‘1la sont modulables a votre corwenance.
1 essentiel étant de trouwer ensemble « Votre menu,! »

‘Nous vous scuhaitons une bonne lecture et restona a votre disposition

Gourmandement, ‘Michael & Uéquipe M traiteur




1e vin d honneur

1a mise en place du cocktail

‘Nappage tisau, blanc jupenneé

Verrerie complete (flute, verre basque, verre cocktail...)
Serviettes cocktail blanches

‘Dressage de table

‘Décoration de buffet (présentoir, lampes hyba, cubes...)

le bar du cocktail "l volonte”

“Votre cocktail maison a choisir parmi :
(‘Possibilite d'en choisir dewx, sans supplément)
Soupe champencise / Sangria blanche / Punch des iles / M’ cockiail

Poasibilite de fournir le cocklail par vos scins, nous vous le servirons avec plaisir

lea boissona acfta "1l volonte

‘Boissona acfts pour toute la durée du vin d’honneur
(Caunx, coca cola, pur jus d'orange, thé glace)
‘Remise de -50% aur Lles boissona acfts si bar du cochtail fourni par nos scina




Tea pieces aperitives

Composez vous-meme votre cockiail suivant vos erwies
N eat conseille une moyenne de 08 /10 pieces par inwité

‘Bouchée gourmande servie chaude

‘Une aélection de petits fours chauda pour régaler vos irwites
*&x : Craquotant escargots de Bourgogne, samossa de légumes...

Canape sale

‘Une aélection de canapés [roida pour régaler vos irwités
*Ex : Pita gravlax de saumon maison, Pintojambon noir du Périgord...
Verrine fraicheur

‘Une aélection de verrines gourmandes powr régaler vosa irwites
*Ex : Cappuccino de poivrons, tartare de concombre & dés de fela...

1e ‘Panier de legumes croquants

‘Un panier de legumes de saison

accompagne de sauce fromage blanc awx fines herbes

(‘Baby, carotte, tomates cerises, radia rose, épis de mais, chou remanesce...)

Nota bene : ‘Une liste détaillée des pieces de cocklail
esl envoyee awx fulurs mariés en debul d’'année (courant février 2027)




le diner de noces

1 entree

l choisir parmi :

la signature du Périgord

Tranche de foie gras de canard « mi-cuit » maison
Cuisacn basse température en terrine

Chutney, d'cignona rouges & abricot aw poivre vert du herala
Cventail de magret de canard séché maison
Finger de focaccia toaste

Lescale en bord de mer

Croustillant au saumon fumé maison & peato de roquette
Curry de gambaa en cocotte
Croustillant de legumes facon samossa

Lerwie des mariésa

‘Proposez nous |entrée qui vous tiendrai a. coeur
(Hors homard, ortolan, caviar et truffe blanche &)
‘Nous vous la concocterons auiwant la faisabilite !




1e plat principal

7l choisir parmi :

1onge de magret de canard, saauce du chef
Demi-magret de canard igp sud-ouest, saisi & servi rosé

Mignon de cochon laqué au sateé, réduction aw madere
Un filet mignon de porc mariné et laque au salé, cuisson lente

Supréme de pintadeau roti, saauce awx raisins blanca
Un supréme de pintadeau agrémenté d'une farce fine, roti au jus

Médaillon de paleron de veaw confit, creme de pleurotes
‘Un palercn confit en basse temperalture pour une grande tendreté

‘Pawe de poire de boewf, sauce 3 poivrea
la fameuse “Piece du boucher” snackée & servie saignante

‘Ballotin de velaille aux ris de veaw, sauce a la truffe d été
Un supréme de pouletl igp perigord farci awx ris de veau, roti en cocotte

‘Double filet de bar snacke aux herbes, sauce au cidre
‘Un double filet de bar recouvert d’une croule d’herbes & tomales séchées

Nota bene : Tl est possible de swilcher le choix de sauce suivant vos envies

1égumes d accompagnements du plat

2 variétés a choisir parmi: Voir liste fournie en piece jointe




la verdure et ses fromages

7l choisir parmi :

Duc de fromages

Salade croquante & eclats de muesli awx fruits seca

Sauce vinaigrette a Uhuile de noix

Saint Nectaire a.o.p aw caramel d épices

& Brie gourmand aw mascarpone & awx noix du ‘Périgord

{e fromage chaud

Salade croquante & éclats de muesli awx fruits seca
Sauce vinaigrette a Uhuile de noix
Croustillant de St Marcellin & pomme rotie aw four

L ardoise de fromages a.c.p affinés

Poaée en cendre de lable

(Supplément, morceau de fromage entier a partager)

Salade croquante & éclats de muesli awx fruits seca
Sauce vinaigrette a Uhuile de noix

Chaource, Saint Nectaire, Tome de brebis basque
Munater gerome & Fourme d'fimbert




le tant attendu deasert
7l choisir parmi :

1 Assiette gourmande aux 4 desseris
(Comume un café gourmand...mais sana le café !)

Canele bordelais servi chaud

Tiramisu awx fruits rouges de saison
Scintillant checolat aw crémewx caramel salé
‘Brunoise de fruits frais, infusion menthe basilic

{ea entremels se marient

‘Duo-de desserts a choisir parmi :

Qe acintillant chocolat & créemeux caramel sale

1e croustillant exctique, le craquotant nougat fruits rouges....

Te dessert "Coup de cceur” des mariés

duggerez-nous votre enwie & nous en conviendrons ensemble

Nota bene Nous ne proposons pas de piece montee ni de wedding cake
mais il est tout a fait possible de fournir le dessert par ves soins,
une réduction sera appliquée sur le menu

e coin du café

‘Percolateur de cafe pur arabica, servi en buffet toute la nuit




U est inclus dana cette réeception de diner
e nappage tissu blanc & Serviettes intissees (Couleur au choin)
(Supplement serviette tissu blanche)

‘Un petit pave de campagne pose sur table par inwité
Suivi de baguette de la. boulangerie des Garennes (Trelissac)

Teau plate (cristaline, ¢a coule de source !)

1eau pétillante (‘Que &' apeleric : ‘Quezac)

1 volonté jusqu'a la fin diner

Tla vaisselle & Verrerie complete de votre diner

1e personnel de cuisine (Jusgu'a 2 h du matin max inclus)
le nettoyage de la cuisine & 1 enlevement de nos poubelles

1l n'est pas inclua dans cette reception de diner

le peraonnel de service

1 serveur pour 25 pers, forfait jusqu’'a 02h00 max inclus
9ea boisaona alcoolisees de votre diner

Forfait deplacement kma aller-retour




Tea optiona

L accueil Citronnade a volonte

‘Une citronnade maison infusé a la menthe fraiche

‘Nappage, éco cup & Service par nos soina

‘Repas Prestatair

Cniree, plat, dessert, pain, boisson (Menu suivant marché de la semaine)

Menu Enfant & ado (de6/8 012/14 any)
cniree, plat et accompagnements, dessert & Pain

Menu Bambin (de /8 an)
Plat & deasert

1es eaux "flbatiles’ a volonte
Cauwx plates & Cawx petillantes

1a pawse fraicheuwr

Sorbet pomme, arroaé de calvados

Sorbet citron vert, arrcsé de vodha premium
Sorbet poire, arrosé de pineaw blanc des Charente
Sorbet mangue arrose de rhum awx épices




1es modalités & conditions

tlucun frais de bouchona pour le service dea vina de votre diner
Toua noa prix 8 entendent en t.t.c
‘Nos menus sont modifiables et modulables a votre corwenance

Conditiona tarifaires powr un minimum d ' adultes réservés

le devia devra étre révise ai le nombre n'eat pas atteint

aous peine d’ annulation de notre part pour non-reapect dea conditicns de vente
le tary du devis signe ne subira aucune augmentation

jusqua la date de votre prestation

1e nombre définitif d'iwites doit étre confirme 10 jours

avant le jour J, le nombre annoncé sera le nombre facturé

1L est demandé un acompte lora de la signature

de votre devis pour bloquer définitivement la. prestation

1e solde de la prestation a'effectue 72 heures avant votre réception
aur presentation de facture par mail scus peine d annulation
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